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Entrées

Tatin de foie gras de la Ferme du Gubernat poélé,
sauce corsée au porto, salade aromatique et vinaigrette a Lhuile de noix
A déguster seul ou & partager.

Langoustines en tartare aux légumes d’hiver,

semi-pris au mais et saveur de noisettes towéﬁées.

Escargots de la Vaunage en boule croustillante,

ﬂan d’ail des Cévennes et cresson persiUé, chips d’escargot.

Bavarois de chou-fleur, %4

insert biscuit épinard-curry, croustillant cacahuéte et pick[es de brocolis.

Plats

Sélection du jardin, b4

déclinaison de [égumes d’hiver aux saveurs des garrigues.

Turbot confit au beurre clarifié thym-citron,

salsiﬁs en deux cuissons, ge[ de bergamote, sauce épinard et émulsion lavande.

Tournedos de beeuf rossini,
black Angus de Camargue, compressé de pomme de terre, conﬁt d’oignons doux et jus de ]ooeuf corsé.

Quasi de veau cuisson basse-température,
vosé a coeur, riz AOP Camargue pilaﬁ [égwmes et sauce fagon b[anquette.

! Mignon de cochon de la Crau,

- v
2 'I ‘ confit d’échalote et sirop d’érab[e, ]m’essé de poireau, pomme de terre et courge muscade,
)
A N /- jus.corsé et sauce barbecue & la grenade.
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26€

18€

14€

18€

28€

24€

22€
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Fromage Pl
4V
Assortiment de fromages de région, 13€
aﬂ‘més par Vincent Vergne, MOF.
Dessert
Forét Noire, 10€
génoise chocolat, mousse lait, insert et gel griotte-poivre-verveine.
Gaufrette aux épices, n€
crémeux et pate a ['orange, gel épices-cointreau et sorbet aux oranges épicées.
Tartelette autour de la noix de coco, 10€
en mousseux, crémeux et en granité, brunoise de fmits exotiques et ge[ passion.
Comme un Mont-Blanc, 9€
créme de marron des Cévennes en chantiﬂy, pamp lemousse et éclats de meringues.
Boissons non incluses
s Prix en euros

Taxes et service compris




