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Déjeuner du 01 janvier 2025

Amuse-bouche

Tartare de homard blew,

espuma de bisque acidulée.

Entrée
Ravioles & la farine de chAtaigne gamnies au foie gras et 4 la truffe,

matignon de [égumes et bouillon de canard.

Plat
Noix de Saint-Jacques réties,
Jus aux hudtres, risotto crémeux aux citrons conﬁts et poire croquante.

ou

Filet de taureau AOP Camargue BIO fagon Rossini,

foie gras et tmﬂé noire, mousseline de pomme de terre, ge[ée de vin chaud et pointe de carotte ﬁme.

Fromage
Camembert de brebis affiné en espuma,

brunoise de poire au vin rouge et chapelure de pain d’épices.

'_ i r | Dessept

Granité et espuma au champagne,

brunoise de fruits exotiques et crumble.
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